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MISIR GEVREKLI KURABIYE

Nigar Sargin

150 gr tereyagi (oda sicakhginda)
yarim su bardag toz seker

1 adet yumurta

1 su bardagi kuru Gzim

180 gr un (1,5 su bardagi)

4 su bardagi misir gevregi

Firini 165C'ye getirip 1sitin. Tepsiye yagdh kagdit serin.Derin bir kabin iginde tereyagi ve toz sekeri mikser veya
cirpma teliyle karigtirarak yumusatin.Yumurtayi ekleyip 1-2 dakika daha karigtirin.Kuru tGziim, un, misir gevregini
ekleyip 1-2 dakika daha karistirarak hazirlayin.Onceden hazirladiginiz tepsiye kasik yardimiyla aralikli olarak
dékin. Onceden isitilan firinda 15-20 dakika pisirin. Tepsileri firindan ¢ikartip sogumaya birakin.
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