%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR GEVREKLI KURABIYE

150 gram misir gevregi

125 gram tereyagi

200 gram kakaolu findik kremasi
1 yemek kasigi sivi yag

1 adet yumurta

Y2 su bardagi pudra sekeri

2,5 su bardag misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Tereyagdini yumusamasi i¢in oda isisinda bekletin. Derin bir kasede tereyadi, yumurta, pudra sekeri, nisasta ve
vanilyay! karstirin. Kabartma tozunu ve azar azar unu ilave edin. Ele yapismayan bir hamur elde edin. Kurabiye
hamurundan ceviz buyutkluginde parcalar koparin ve pisirme kagidi serili tepsiye dizin. Kurabiyeleri dnceden
isitilmig firinda 25 dakika pigirin. Isiya dayanikli bir kapta kakaolu findik kremasina sivi yagi ilave edin ve karigimi
benmari usuli eritin. Misir gevreklerini fazla inceltmeden kiriklayin. Pisen kurabiyeleri 6nce ¢ikolataya ardindan
misir gevreklerine bulayin. Soguduktan sonra servis yapin.
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