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MISIR GEVREKLI KURABIYE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

250 gram oda sicakliinda tereyagi
Yarim su bardag iri déviimis ceviz
Yarim su bardag damla ¢ikolata

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

Yarim su bardag meyve sekeri

2,5 su bardagi un

Bulamak igin:

Misir gevregi

Derin bir kapta yumurta, toz seker ve tereyadini mikserle iyice ¢irpin. icine ceviz, damla cikolata, vanilya,
kabartma tozu, meyve sekeri ve elenmis unu katin. Tim malzemeyi iyice yogurun. Hamurdan ceviz
bulyUkliginde parcalar koparin ve avucunuzun iginde yuvarlayip, hafif yassilastirdiktan sonra misir gevregine
bulayin. Hamur bitene kadar islem devam edin. Kurabiyeleri yagh kagit serilmig firin tepsisine araliklarla dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri pembelesene kadar pisirin. llindiktan sonra servis yapin.
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