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MISIR GEVREKLI KURABIYE

https://cook.com.tr

Tereyagdi 150 Gram

Toz Seker 0.5 Su Bardagi

Yumurta 1 Adet

Kuru Uziim 0.5 Su Bardag!

Un 1.5 Su Bardagi

Misir Gevregi Cornflakes 4 Su Bardagi

Misir Gevrekli Kurabiye ik olarak firminizi 165 derece isiya getirin. Firin isinirken siz bu arada yaglh kagit
serdiginiz tepsiye un serpigtirin.

Bir kabin icerisinde tereyagdi ve toz sekeri ¢irpma teliyle ¢irpin ve yumusatin. Ardindan yumurtayi ekleyin ve bir
iki dakika daha karistirmaya devam edin. Daha sonra kuru GzimU, unu, misir gevregini ekleyerek bir iki dakika
daha tekrar karigtirin. _

Kasik kullanarak daha énceden hazirlamis oldugunuz tepsiye aralikli olarak yerlestirin. Islem bittikten sonra
firna koyarak 15-20 dakika kadar pisirin. Pistikten sonra soguyana kadar bekleyin ve soguduktan sonra servis
yapmak Uzere tabaklara dizin.
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