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MISIR GEVREKLI KURABIYE

https://www.milliyet.com.tr

Yarim paket tereyadi (oda sicakliginda)
Yarim su bardagi sivi yag

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

4 su bardag! misir nigastasi
2 su bardagi kadar un
Uzeri Igin:

400 gram ¢ikolata

Yarim su bardag@i sivi yag
Kahvaltilik misir gevregi

Tereyad, sivi yag, yumurta ve pudra sekerini iyice karistirin.

Ardindan 4 su bardad! misir nisastasi ve kabartma tozunu ekleyerek yogurmaya baglayin.
Yavas yavas un ilavesiyle kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.

Ceviz blyukliginde pargalar kopararak elinizde yuvarlayin.

Hafif yaglanmig tepsiye dizin.

Onceden isitilmig 170 derece firinda alti hafif pembelegsene kadar pigirin.

Uzerini kizartmamaya dikkat edin.

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeler ilinirken ¢ikolatayr benmari usull eritin.

Sivi yag ilave edip homojen kivama gelene kadar karigtirin.

Misir gevreklerini elinizle hafif pargalar halinde kirin.

Iinan kurabiyeyi ilk ¢ikolataya ardindan misir gevregine bulayip servis tabagina alin.
1 saat kadar dinlendirdikten sonra servis edin.

Not: Kullandiginiz malzemelerin oda isisinda olmasi gerekmektedir. Unu yavas yavas kontrollU bir sekilde ilave
etmeli ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde etmelisiniz. Kurabiyelerinizin yayllmasini istemiyorsaniz
aksi belirtiimedigi strece dnceden isitiimis firinda pisirmelisiniz. Kurabiyelerinizi yaptiktan sonra gikolataya
bulamadan saklama kabina koyarak dolapta saklayabilir ve bir sonraki glinde ¢ikolataya bulayabilirsiniz.
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