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MISIR GEVREKLI KURABIYE

250 g oda sicakliinda tereyadi ya da margarin
2 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2.5 su barda@ misir nisastasi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

400 g krem ¢ikolata

3 yemek kagigi sivi yag

150 g misir gevregi

Derin bir kabin i¢inde tereyagini, yumurtalari, pudra sekerini, nisastayi ve vanilyayi ilave ederek yogurun.
Ardindan kabartma tozu ve unu yavas yavas karisima eleyerek ilave edin ve ele yapismayan purtizsuz bir
hamur elde edene kadar yogurun. Yagh kagit serdiginiz firin tepsisine, hamurdan ceviz biytkliglnde pargalar
kopartarak yuvarlayin ve tepsiye dizin. Onceden isitiimig 160 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Gikolata
ezmesini 1slya dayanikli cam bir kabin i¢erisine dokin. Uzerine 3 yemek kagsidi sivi yag ilave ederek benmari
usull eritin. Misir gevreklerini cok ufalanmayacak sekilde rondodan gegirin ve bir tabada alin. Pisen kurabiyeleri
ilk dnce erittiginiz 1lik ¢ikolata ezmesine batirin. Ardindan misir gevreklerine bulayip servis tabagina dizin.
Soguduktan sonra servis yapin.
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