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MISIR GEVREKLI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

150 g tereyagi

Yarim su barda@ seker

1 yumurta

1 su bardagi kuru Gzim
1.5 su bardagi un

3 su bardagi misir gevregi

Tereyag! ve toz sekeri derin bir yogurma kabina alarak bir mikser yardimiyla ¢irpin. Yumurtayi ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Kuru Gzm, un ve misir gevregini de ekleyerek 1-2 dakika daha karigtirin. Yagh kagit serili firin
tepsisine yemek kasidi ile aralikli olarak dékiin. Onceden isitilimig 165 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
Soguduktan sonra servis yapin.
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