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CORNFLAKESLI KROKAN

https://cook.com.tr

1 Toz Seker 3 Gorba Kasigi

2 Kakao 3 Gorba Kasigi

3 Cam Bali 3 Corba Kasig

4 Margarin 3 Gorba Kasig

5 Misir Gevregi Cornflakes 2 Su Bardagi

Pisirme tencerenizde 3&apos;er ¢orba kasiJi bal, toz seker, margarin ve kakaoyu karistirip, kisik ateste
karistirarak 5 dakika kadar sadece Ilitin. Kaynamasina izin vermeden tencerenin altini kapatin ve ilinmaya
birakin. llindiktan sonra sade conflakesi karisimin igine ilave edip karistirin. Ki¢Uk kaliplarin igine 1&apos;er tath
kasigi bu karigimdan ilave edip buzdolabinda sogutun. Kagit kalip kullanacaksaniz, kagitlarin agiimamasi igin
kagit kaliplari i¢ harci ile birlikte kahve fincanlarinin igine oturtun. Soguduktan sonra servis yapabilirsiniz.
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