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MISIR GEVREKLI KROKAN

2 yemek kagsig! tereyagi

2 yemek kagigi- bal

5 tane karamelli metro gikolata
300 gr kadar misir gevregi

1 kase kirik findik

Tencereye bal tereyadi ve metro ¢ikolatalar koyup karistira karistira eritiyoruz . Sonra findikla misir gevregini
ekleyip ocagi kapatiyoruz. Kurabiye seklini verecek kalip bir tabak buluyoruz. Igine buzdolabi poseti yayip misir
gevregini dolduruyoruz. Buzdolabi pogetinin sarkan ucuyla kapatip elimizle iyice sikigtirarak basiyoruz. Bu iglemi
yaparken biraz acele etmeliyiz ¢linkl soguyunca sekil veremeyiz. Simdi gevirin ve hazir. Isterseniz servis
kagitlaryla 2-3 saat oda sicakliginda sogutuyoruz (yazin buzdolabinda).
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