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MISIR GEVREKLI KOZALAK PASTA

100 Gr Sana Klasik
4 Adet Ulker metro

250 gr misir gevregi
1 Yemek Kasigi bal

Margarini ocakta eritin ve metroyu ufak parcalara bélip ilave edin ezerek hepsini birlik de iyice eritin. Misir
gevregini ve bali ilave edip iyice karistirin. limon sikacaginin arkasina malzemeden hizla doldurup servis
tabagina ters cevirin. Soguduk dan sonra servis yapin Gzerine istege gére hindistan cevizi serpebilirsiniz.

Not: Misir gevregini koyduktan sonra acele edilmesi lazim yoksa sertlesir.
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