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MISIR GEVREKLI KOFTE

250 gr. kiyma

1 sogan rendesi

2 dilim bayat ekmek igi (sUtle i1slatiimig)
Tuz

Karabiber

Kimyon

Yenibahar

1 yumurta sarisi

UZERI ICIN:

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 yumurta

1 su bardagi misir gevregi

Kiyma, sogan, ekmek i¢i, tuz, karabiber, kimyon, yenibahar ve yumurta sarisi ile kbfte hamurunu yogurun.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Istediginiz sekilde kofteler yapin. Zeytinyagi ile yumurtayi ¢irpin ve kofteleri 6nce
yag ile yumurtaya, sonra misir gevregine bulayin. Sonra yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda 20 dakika pisirin. Salata ve haslanmig sebze ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:76199 » adi:Misir Gevrekli Kéfte « gonderen:prizma « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-gevrekli-kofte-vt56251
http://www.tcpdf.org

