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MISIR GEVREKLI FINDIKLI KURABIYE

100 gram musir gevregi,

3 adet yumurtanin aki,

1 paket vanilya,

1 su bardagindan 1 parmak eksik toz seker,
1 su barda@i déviulmus findik

10-15 adet findik

Misir gevreklerini mutfak robotunda pargalayin. Bir kenarda bekletin. Yumurta aklarini kar haline gelinceye
kadar ¢irpin. Vanilyayi, sekeri, dévilmas findiklari ve ufalanmig misir gevregini iyice karistirin. Firin tepsisini yagl
kagitla kaplayin.

Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparip, elinizle yuvarlayarak sekil verin, kurabiyeleri tepsiye siralayin.
Ustlerine birer tane findik yerlestirin. 190 dereceli firinda Gzerleri kahverengi olana dek pigirin. Soguduktan
sonra tepsiden alip, servis yapin.

ML® Misirunlu Biskivi icin tiklayin
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