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MISIR GEVREKLI CIKOLATALI KURABIYE

Yarim paket margarin
400 gr. nisasta
Vanilya

Kabartma tozu

1 su bardagi toz seker
2 adet yumurta

2 adet portakal

Usti igin:

Surebilir cikolata

Misir gevregi

Margarin, yumurta, portakal kabugu rendesi, yarim portakalin suyunu, kabartma tozunu, vanilya ve sekeri koyup
yogurun.

Sonra misir nisastasini yavas yavas koyup yogurun.

Top sekli verin firnda pisirin. _

Sonra benmari usult gokokremi eritin. Icine azicik siviyagd dékerseniz biraz daha akici olmasini saglarsiniz.
Ayrica parlak olmasini da saglar.

Cikolataya bandirip sonra da misir gevreg@ine bulayip 15-20 dk. ¢ikolatalarin donmasi igin bekleyin.
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