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MISIR GEVREKLI CEVIZLI KURABIYE

2 su bardagi sade misir gevregi
3 adet yumurta aki

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi ceviz ici

Misir gevrekleri ve ceviz igini mutfak robotuna koyup piring tanesi olacak sekilde gekip ufalayin. Onceden
dolaptan ¢ikardiginiz yumurta aklarini ve tuzu mikserin yiksek devriyle 7-8 dakika kar gibi oluncaya kadar
¢irpin. Sekeri katip, kasikla karigtirin. Robotta ¢gekilmis misir gevredi ve cevizi ekleyin. Firin tepsisine firin
kagidini yayin. Hazirladiginiz hafif civik elle sekil verilemeyecek karisimi kagik yardimi ile tepsiye aralikli
yerlestirin. 5 dakika 6nceden isitilmis 160 derece alt-tUst konuma ayarlanmis firinda 15 dakika pisirin. Gikarin,
soguyunca kurabiyeleri servise sunun.

Not: Bu kurabiyeye ceviz yerine findik ya da ¢ekilmis badem koyabilirsiniz.
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