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MISIR EKMEKLI KANEPELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 yumurta

2 su bardagi yogurt

0,5 su bardagi sivi yag
1,5 cay kasigi tuz

2 su bardagdi misir unu

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
5 - 6 dal ince dogranmig dereotu
Uzeri icin:

1 adet avokado

1 tath kasidi zeytinyad

1 tath kasidi limon suyu

1 - 2 tutam tuz

1 - 2 tutam karabiber

50 g kasar peyniri

6 adet kiraz domates

1 su bardagi labne peyniri
12 adet siyah zeytin

12 dilim dana jambonu

2 - 3 dal dereotu

Kalip:

Kare kalip (25x25 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Yumurta, yogurt ve sivi yagi derin bir kaba alin. El girpicisi veya ¢atal ile iyice karigtirin. Uzerine tuz, misir unu,
hamur kabartma tozu ve dereotunu ekleyin. lyice karistirip kaliba dékin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Soguyan ekmegi 12 dilim elde edecek sekilde kesin.

Avokadoyu ikiye kesin, ¢ekirdegini gikarip igini kagik ile oyarak kabugundan ayirin ve bir tabaga alin. Catal ile
ezerek pure haline getirin. Uzerine zeytinyagd, limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyip karigtirin. Krema sikma
torbasina doldurun. Kasar peynirini dilimleyin. Domatesleri ortadan ikiye kesin.

Misir ekmegi dilimlerinin Gzerine labne peyniri stiriin. Kirdanlara birer dilim domates, zeytin, jambon ve kagar
peyniri siralayin ve kanepelerin Gzerine batirin. Avokado puresi sikin, dereotu ile siisleyin ve servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-ekmekli-kanepeler-vt118422
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168876 « adi:Misir Ekmekli Kanepeler + génderen:Giil « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:41


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/misir-ekmekli-kanepeler-168876.jpg
http://www.tcpdf.org

