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MISIR EKMEGI (ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

1000 gr misir unu
100 gr zeytinyagdi
50 ml stt

50 gr yogurt

10 gr tuz

30 gr seker

5 gr karbonat
Sicak su

Misir ununu eleyin.

Igine tim malzemeleri ekleyip yumusak bir kek hamuru elde edene kadar su ilave edin. Sicak suyu dékmeden
Once bir bardak oda sicakligindaki suyla karistirmaniz iyi olacaktir.

Yaglanmis tepsiye hamuru yayin ve 200 derecede isitiimis firnda 35-40 dakika pigirin.

Sicak olarak servis ediniz.
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