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MISIR UNLU EKMEK

1 su bardagi misir unu

2 adet yumurta

120 gr. tereyagi

2.5 su bardagi un

4 corba kasi@! ¢ig krema

5 gr. kuru maya

2 corba kasig yogurt

1 paket kabartma tozu

100 gr. kasar peyniri rendesi
Tuz, bir tutam seker

Yumurtalardan bir tanesinin sarisini ayirip kalanini kirin ve tizerine ¢ig krema, yogurt, tereyagi, kuru maya,

seker, rende peynir ekleyip yodurun. Unlanmig tezgahta agip yuvarlaklar halinde kesin. Tepside Uzerine
yumurta sarisi sdrtin. 180 derecedeki firnda 35 dakika pigirin.
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Fotograf "kale" tarafindan génderildi. 06.04.2019
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