%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR EKMEGI

9 su bardagdi misir unu
2.5 su bardag sicak su
2 cay kasigi tuz

Yogurma kabinin igine misir unu ve tuz dokiip karigtirin. Uzerine sicak suyu ekleyip hamur haline getirin. Bu
ekmek hamurunu da firin kabina dékip 180 derecedeki firnda 40 dakika kadar pisirin.

Not: Mutlaka sicak su kullanin, bu ¢ok énemli bir kuraldir misir ekmegi yaparken. Bazen igine kiyilmis dereotu
Kiyip ekleyebilirsiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 09.06.2022

© lezzetler.com tarif n0:95489 « adi:Misir Ekmegi « génderen:isteng « indirme tarihi:28.04.2024 - 11:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-ekmegi-vt5383
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/misir-ekmegi-95489.jpg
http://www.tcpdf.org

