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MISIR EKMEGI

4 su bardagi misir unu

1 cay bardagi irmik

1,5 su bardagi sicak su
1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

irmik, misir unu ve tuzu iyice harmanlayin. Daha sonra epeyce sicak olan suyu iizerine dokiip karistirn. Hamur
boza kivamina gelince tereyagiyla yaglanmis tepsiye bosaltip 170 derecedeki firinda 40 dakika kadar pisirin.
Gikarmadan dnce Uzerine tereya@ini stirlip 3 dakika daha firinda tutun. Dilimleyip servis yapin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 06.02.2023
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