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MISIR EKMEGI

100 Gr Sana Klasik

1,5 Su Bardagi un

1 Corba Kasig seker

1 Tath Kagi§i tuz

1,5 Gay Bardag ik Stt

2 Corba Kasigi kuru maya
2 Su Bardagi misir unu

Unu eleyip maya ile kanigtirin. Misir unu, sana klasik yag, seker, tuz ve ilik st ekleyip yogurun. Hamuru iki egit
parcaya bolin. Ekmek sekli verip yaglanmis tepsiye koyun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika bekletin.
180 derecede isitilmig firinda 30-35 dakika pisirin.
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