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MISIR EKMEGI

Necmiye Keles

1.5 Su Bardagi Misir unu
1/2 Su Bardagi Beyaz Un
2 Su Bardagi Su

2 Gay Kasigi Tuz

1 Cay Kasig1 Toz seker

Genisce bir kap alalim. Igine hem misir ununu, hem beyaz unu koyalim. Unun tizerine tuzu ve sekeri serpelim,
karnstiralim. Unumuzun ortasini agarak suyumuzu ekleyelim. Yogurmaya baglayalim. Hafif akiskan bir hamur
elde edelim. Tepsimizin tabanini yaglayalim. Hamurumuzu tepsinin igine yayalim. Elimizi islatarak
hamurumuzun GstlnG dizeltelim. Firina koyup agir ateste Ustl kizarincaya kadar pigirelim.
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