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MISIR EKMEGI

1 Yemek Kasi§i Sana Hamurisi
1 Corba Kasi§! tuz

1 Cay Bardag tozseker

1 Su Bardag st

1 Kahve Fincani siviyag

1 Aldig1 kadar 1lik su

1 Kg. misir unu

Misir unu, tozgeker, siviyag, sana margarini, sit ve tuzu derin bir kaseye alin. Boza kivamina gelene kadar ilik
su ekleyin ve 10 dakika yogurun. Orta biyUklUkte bir firin tepsisini yaglayin ve karisimi igine bosaltin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Ters gevirip, dier yizU de kizarana kadar pisirin.
Iindiktan sonra servis tabagina ¢ikarin. Dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 29.05.2024
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