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MISIR EKMEGI

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
2 Cay Kagigi seker

2 Su Bardagi misir unu

0,5 Su Bardag st

2 Adet yumurta

1 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Kasigi tuz

250 gr beyaz peynir

Normal hamur yapar gibi tim malzemeleri karistirip yaklagik yarim saat boyunca dinlenmeye birakip eger sade
misir ekmegi istiyorsaniz beyaz peyniri karigsima koymayiniz. firini 200 derecede isittiktan sonra firin kabini Sana
ile yagdlayin karigsiminizi firn kabina dikin. misir ekmegini 40 45 dakika pisirdikten sonra sogumaya birakin.
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