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MISIR EKMEGI

Malzemeler:

1 yumurta

2 yumurta aki

2 yemek kasigi kanola yagi
1 kap yagsiz sit

1 kap un

1 kap misir unu

2 bucuk corba kasig kabartma tozu
3-4 yemek kasig seker
yarim ¢ay kasigi tuz

1/4 kap keten tohumu unu

Yapihgr: _
Firini énceden 160-165 derece isitin. Yumurtay, yadi, sttl ¢irpin. Kuru maddeleri ekleyin. lyice karistirin. Ekmek
kalibini hafifce yaglayin ve 25 dakika pisirin veya misir ekmeginin ortasina basinca tekrar kabarana kadar.
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