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MISIR EKMEGI

7 su bardadi misir unu
1 cay bardagdi misir6zl yagi
Tuz

Hamur yogurma kabina misir ununu aktarin. Tuz ekleyip harmanlayin. Sicak suyu azar azar ilave ederek
oldukga sulu, yumusak bir hamur elde edinceye kadar karistirin. Siviyagi firin tepsisine dokUp firga yardimiyla

her tarafinin yaglanmasini saglayin. Elde ettiginiz sulu hamuru firin tepsisinin igine dékiin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.
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