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MISIR UNU

1 adet yumurta

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1 su bardag yogdurt

1 paket piyale kabartma tozu
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

Karigtirma kabina yumurta, sivi yag, tuz, seker ve yogurdu alalim. Mikserle glizelce ¢irpalim.

Uzerine kabartma tozu, un ve misir ununu ekleyelim.

Hamurumuzu tekrar glizelce karigtiralim. Hamuru yaglanmig baton kek kalibimiza dékup Gzerini dizeltelim.
Ekmegimizi ilk 10 dakika dnceden i1sithigimiz 200 derece firinda daha sonra 180 derece firinda 35-40 dakika
pismeye birakalim.
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