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MISIR EKMEGI
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2 su bardagdi misir unu
1 su bardag beyaz un
1 su bardag yogdurt
1/2 su bardagi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
1 su bardag ik su

Genis bir karistirma kabinda misir unu, beyaz un, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

Yogurt ve sivi yagi ekleyin, karigtirin.

Karisima ilik suyu yavas yavas ekleyerek yogurun. Hamurun ¢ok civik veya ¢ok sert olmamasina dikkat edin;
kivami ele yapismayacak sekilde olmalidir.

Hamuru yaglanmig bir firin tepsisine veya misir ekmegi tavasina dokiin ve esit sekilde yayin.

Onceden isitilmis 180°C firinda yaklagik 30-35 dakika, Uizeri altin rengi olana kadar pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra biraz sogumaya birakin. Dilimleyerek servis edin.
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