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MISIR EKMEGI

https://www.haberturk.com

4 su bardagi misir unu

1 yemek kasigi un

1,5 su bardag sicak su

2 yemek kasigi yogurt

1 yumurta

1 silme tatl kasiJi tuz

1 cay bardagdi zeytinyadi ya da tereyagi
1 paket kabartma tozu

Misir ekmegi yapimi i¢in dnce kati malzemeleri derin bir kaba koyun ve karistirin.

Unun ortasini agin ve actiginiz kisma sivi yag ile sicak sudan dékerek tahta kagsikla karigtirmaya baslayin.
Kurabiye hamuruna gére biraz daha civik olan bir kivam elde edince su eklemeyi birakabilirsiniz.

Bu agamada hamuru elinizle yogurabilirsiniz.

Istediginiz kivama geldiginde ekmeginizi firin tepsisine ya da bir borcama yayabilirsiniz.

Onceden isittiginiz 180 derece firinda 30-35 dakika pisirdikten sonra ekmeginizi servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:179003 « adi:Misir Ekmegi * génderen:Gil « indirme tarihi:31.03.2025 - 18:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-ekmegi-vt5383
https://www.haberturk.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/misir-ekmegi-179003.jpg
http://www.tcpdf.org

