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MISIR EKMEGI

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi misir unu
1 yemek kasigi susam
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim cay kasigi seker
2 tutam karbonat

Finninizi 180 dereceye alarak isitin.

Uygun bir kasenin igine yumurta, tuz ve sekeri ekleyerek iyice karigtirin.

Yumurtalar formunu kaybettiginde igerisine sitl de ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Pesinden icerisine misir unu ile karbonati ekleyerek tim malzemeler bittinlesene kadar iyice ¢irpin.

Elde ettiginiz hamuru 10 cm ¢apinda ve 5 cm yiksekliginde iki minik firn kabina egitce bdlustirin ve 1 yemek
kasiJl susami (zerine serpin.

Kaplarinizi firini verdikten sonra 40 dakika pismeye birakin.

Ekmeginiz iyice kabardiginda ve Uzeri kizardidinda pistigini géreceksiniz.

Finndan ¢ikarinca biraz bekleterek, ilk sicaklidi gectiginde dilimleyebilirsiniz.
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