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MISIR EKMEĞİ

https://www.karaca.com

Mastermaid’in geniş haznesine mısır unu, buğday unu, kabartma tozu, şeker, ılık su, sıvı yağ ve su ekleyerek
çırpmaya başlayın.
Hamurun kıvamının kek hamurundan koyu, kurabiye hamurundan da sıvı olması gerekir. Ardından pişirme
kabına aktararak pişmeye bırakabilirsiniz.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 11.07.2024
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