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MISIR EKMEGI

https://www.karaca.com

Mastermaid’in genis haznesine misir unu, bugday unu, kabartma tozu, seker, 1lik su, sivi yag ve su ekleyerek
¢irpmaya baglayin.

Hamurun kivaminin kek hamurundan koyu, kurabiye hamurundan da sivi olmasi gerekir. Ardindan pisirme
kabina aktararak pismeye birakabilirsiniz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.07.2024
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