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MISIR EKMEGI

4 su bardagi misir unu

1 su bardagi bugday unu

1 paket kuru maya

1 cay bardagi sit

2 su bardagi sicak su

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

Derin bir kaba misir unu ve bugday ununu alalim ortasini havuz gibi agalim.

Ortasina Ilik sUt, kuru maya ve toz sekeri alip karistiralim bir kag dakika aktiflesmesini bekleyelim.

Daha sonra st zeytinyadi ve tuzu ekleyelim sicak suyu yavas dokerek karigtiralim.

Yumusak ama ele yapismayan bir hamur haline geldikten sonra tzerini 6rtlp bir saat mayalanmaya birakalim.
Yuvarlak ya da kare borcama yagl kagit serelim. Harci dokp elimizi hafif islayarak hamurun Gzerini dizeltelim.
Derine inmeden kesikler atalim. Hafifce Gizerine misir unu serpip 180 °firinda 30-35 dakika Uzeri kizarana kadar
pigirelim.
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