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MISIR EKMEGI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 su bardagdi kavrulmus misir unu

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 ¢ay bardagi yogurt

0,5 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi ik su

Kalip:

Dikdortgen kalip (22x27 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C .

Misir unu ve hamur kabartma tozunu derin bir kaba alin ve kasik ile karigtirin. Uzerine yogdurt, sivi yag, tuz ve ilik
suyu ekleyin. El girpicisi veya catal ile iyice karigtirip kaliba ddkiin, tGzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Ekmegi firindan ¢ikarip 15 dakika sonra dilimleyin. llik veya soguduktan sonra servis yapin.
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