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MISIR EKMEGI

1/2 kg. misir unu

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

1 kase bugday unu

1 tath kasigi kabartma tozu
1 yemek kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Bir yogurma kabina misir unu, un, sit, tuz, seker, yag ve kabartma tozu eklenir biraz yodurulur.
Yumusak bir kivama gelene kadar sicak su eklenerek yogurulur.

Yaglanmis firin tepsisine hamur yayilir.

200 derece firnnda kizarincaya kadar pisirilir.

Dilimlenerek servis yapin.
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