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MISIR EKMEGI
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2 su bardagdi misir unu

2 corba kagsidi zeytinyad veya yodurt kaymagi
1,5 cay kasigi tuz

Kivam alincaya kadar kaynara yakin su

Misir ekmeg@imizi hazirlamak icin ilk olarak misir unu, tuz ve zeytinyagini (yada kaymak) karigtiryoruz. Misir
ekmegimizin hamuru kek kivamini alana kadar kaynara yakin suyumuzu ilave ediyoruz. Elde ettigimiz misir
ekmegi hamurunu ¢ok az yag kullanarak yagladigimiz tavaya veya kek kaliplarina dokuyoruz. 180 derece firinda
pisiriyoruz ve misir ekmegimiz hazir.
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