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MISIR EKMEGI

1 kilogram misir unu

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi yodurt
Yarim su bardagi sivi yag
Tuz

1 tath kasidi seker

Yarim su bardagi un

TUm malzemeleri yogurma kabina alin.

Uzerine 1 su barda@i kaynar su ekleyip karistirin.

Yavas yavas biraz daha su ekleyerek elle yogurmaya baglayin. Kivam alana kadar yogurmaya devam edin.
Glzelce yaglayip unladiginiz firin tepsisine hamuru bosaltin. (Ekmeginizi tavada ya da kek kalibinda da
yapabilirsiniz.) )

Her tarafinin esit kalinlikta olmasini saglayin. Uzerine hafif¢ce un serpin.

Firini 190 dereceye ayarlayip tepsiyi firina verin.

Ustl kizarinca firini kapatip tepsiyi 5 dakika daha firinda tutun.

Ardindan dilimleyip sicak ya da soduk servis edebilirsiniz.
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