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MISIR EKMEGI

https://www.sabah.com.tr

1 adet yumurta

1 corba kagigi tozseker
1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1/2 su bardagi siviyag
4 su bardagi misir unu
1/2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 su bardag sicak su

Yumurta, tozgeker, tuz, sit ve siviyagi derin bir kaba alip iyice girpin. Uzerine misir unu, un ve kabartma tozunu
ekleyin. Sert bir hamur elde edene kadar karigtirin. Uzerine 1 su bardagi sicak suyu ekleyip karistirin. Ekmegi
yaglanmig kaliba yayin. Onceden isitilmig 170 derece firinda 45 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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