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MISIR EKMEGI

1 bardak beyaz un

2 bardak misir unu

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagig seker

1 corba kagigi tepeleme yogurt

Y4 bardak sUt

Vs bardak siviyag

1 silme tath kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1 bardak su (yarisi kaynar, yarisi oda sicakhginda)

Yarim bardak kaynar su ile, yarim bardak oda sicakliginda suyu karigtirin.

Unlari, tuzu, sekeri, kabartma tozunu ve karbonati, genis bir kaba alip, tahta kasikla karistirin. Ortasini havuz
gibi acip, yogurdu ilave edin. Kasikla karigtirarak, kek hamuru kivaminda bir hamur elde edin. Fazla

karistirmaya gerek yoktur, karisim hafif topakl olacaktir.

Hamuru iyice yaglanmis, 22cm ¢apinda kaliba, veya kuglk kare bir tepsiye dékin, hafif sallayarak, karisimin

diizgln gekilde yerlegsmesini saglayin.
Onceden isitilmig 200 derece firinda, 25-30 dakika, Ustl iyice kizarana kadar pisirin.
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