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MISIR EKMEGI

https://multicooker.com

Bugday unu [2] 270 gr

Misir unu [21 110 gr

Seker 2110 gr

Tuz[?5gr

Kuru maya [71 4 gr

Sit [2] 50 ml

Bitkisel yag [? 40 ml

Su (oda sicakhgr) [21 160 ml

Su, tuz, seker ve mayayi ayri kapta iyice karistirin. 30 ml bitkisel yag ve un ekleyin ve hamuru yogurun. Gok
fonksiyonlu pisiricinin igine bitkisel yag striin, hamuru koyun ve kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin
galisma modunu EKMEK, pisirme siiresini 2 saat 30 dakika olarak ayarlayin [?Baslat[?] tusuna basin. Galisma
modu bitmeden 30 dakika dnce kapagi acip ekmegi gevirin. Kapagi kapatin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
Hazir ekmegi icinden alin ve sogumasi igin 20 dakika birakin.
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