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MISIR EKMEGI

200 g misir unu

200 g beyaz un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta

1 su bardag st

80 g tereyad (eritilmis)

1 cay bardadi misir tanesi (konserve)

Bir kabin icinde misir unu, beyaz un, tuz, seker ve kabartma tozu homojen bir karisim elde edinceye kadar
karigtirilir.

Ayri bir kapta yumurta, sit ve tereyagdi karistirilip toz karigima ilave edilir ve yogurmaya baglanir.

Ardindan misir taneleri eklenir ve yogurmaya devam edilir.

Ekmek yapma aksesuarini yaglayip karigsimi icine dékin ve pisirmeyi ekmek yapma aksesuarinin kapagin
kapatmadan yapin.

Pizza modunda 200°C[?] de 6n isitiimis Argelik Divide&Cook firininiza kabi yerlestirin ve 35 dakika pisirin.

Pisen ekmegdi soguduktan sonra kabindan ¢ikartip servis edin.
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