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MISIR EKMEGI

1,5 su bardagdi unu eleyip maya ile karistirin. 2 su bardag misir unu, 100 g margarin, 1 yemek kasigi seker, 1 tatl
kasigi tuz ve 1,5 cay bardag ilik stt ekleyip yogurun. Hamuru 2 esit pargaya bolun. Ekmek gekli verip yaglanmig
tepsiye koyun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika bekletin. 180 °C&apos;ye isitiimis firinda 30-35 dakika

pisirin.
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