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MISIR EKMEĞİ

1,5 su bardağı unu eleyip maya ile karıştırın. 2 su bardağ mısır unu, 100 g margarin, 1 yemek kaşığı şeker, 1 tatl
kasığı tuz ve 1,5 çay bardağı ılık süt ekleyip yoğurun. Hamuru 2 eşit parçaya bolun. Ekmek şekli verip yağlanmış
tepsiye koyun. Üzerini kapatıp ılık ortamda 40-50 dakika bekletin. 180°C&apos;ye ısıtılmış fırında 30-35 dakika
pişirin.

ML® Gabartlama için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:11010 • adı:Mısır Ekmeği • gönderen:zBayram • indirme tarihi:30.04.2025 - 15:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-ekmegi-vt5383
https://tr.ml.md/gabartlama-vt906
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/misir-ekmegi-11010.jpg
http://www.tcpdf.org

