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MISIR EKMEGI

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag
Yarim su bardag tereyagi

1 su bardagi yogdurt

2 su bardagdi misir unu

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi tane misir
3 dal yesil sogan

Yarim demet dereotu

1. Derin bir kasenin i¢ine yumurtalar kirip mikser ile ¢irpin.

2. Siviyag ile eritilmis tereyagdini ve yogurdu ekleyin.

3. Misir unu, un ve kabartma tozunu ilave edip malzemeler iyice karigincaya kadar karistirin.

4. Ince dogranmis yesil sogan, kiyilmis dereotu ve misirlari da ekleyip spatula yardimiyla karigtirin.
5. Yaglanmis firin tepsisine karigimi dékip dnceden isitiimig 190 derecede 45 dakika pisirin.
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