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MISIR EKMEGI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 kg misir unu
Yeterince su

2 yemek kagsidi sivi yag
2 cay kasigi tuz

Un elendikten sonra bir kaba konulur. Uzerine bir miktar tuz ilave edilir. llik su ile yogrulur. Yagdlanmis tepsiye
serilerek firna surulir. Kizarincaya kadar pisirilir.

Not: Dilerseniz hamuru kiigUk parcalar halinde duzleyip, teflon tavada alt Ust kizartilarak da pisirilebilir.
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