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MISIR EKMEGI (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

2 kg misir unu

4 gay bardadi sivi yag
1 cay kasig tuz

1 litre ik su

Bir kabin icerisinde misir unu, tuz ve Ilik su ile yogrulur.
Hazirlanan harg, yaglanmig tepsiye dokulir ve Gzeri 1slak elle diizeltilerek sekil verilir.
Onceden isitilmis 180°C’lik firnda 45-60 dakika pismeye birakilir.
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