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MISIR EKMEGI (AKCAKOCA DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

2 Su Bardagi Misir Unu
2 Su Bardagi Su
Tuz

Suyla misir unu iyice yogrulur. icine yeterince tuz eklenir. Bir tepsinin ici yaglandiktan sonra hazirlanan hamur
tepsinin i¢ine yayilir. Daha sonra firinda pisirmeye birakilir.
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