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MISIR CORBASI (SINOP)

2 su bardadi misir yarmasi
1 su bardagi barbunya

1 adet orta boy sogan

2 yemek kasigi tereyagi
Biber salgasi

2 litre suda misir yarmasini, barbunyayi ve sogani bitiin olarak atip yaklasik 2 saat boyunca dudukli tencerede
kisik ateste kaynatiyoruz. Pigtikten sonra tereyadini eritip salca ile kavurup ¢orbaya ilave ediyoruz.
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