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MISIR CORBASI (SINOP)

THY Skylife

1 su bardagr misir

1 su bardagi barbunya

1 adet kuru sogan

1500 ml sicak su

500 gr kugbasi kuzu eti

4 corba kasigi tereyagi

Yarim ¢orba kagsidi domates salgasi
1 tath kasidi tuz

Maydanoz

Onceden taze misiri ve taze barbunyayi haslayin. Sogani yemeklik dograyin. Bir tencereye tereyagini koyup
erittikten sonra soganlari ekleyin ve pembelesinceye kadar soteleyin. Ardindan salgayi ekleyip bir dakika
karistirin. Eti ekleyip biraz renk alincaya kadar soteleyin. Etler renk degistirince misiri, barbunyayi ve kenarda
beklettiginiz sicak suyu tencereye ekleyin. Kisik ateste bir saat pisirin. Servis etmeden dnce 15 dakika
dinlendirin. Maydanoz ile sisleyin.
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