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MISIR CORBASI

1 bardak aksamdan islatilip stzilmuas misir yarmasi (kirik misir)
1 bardak aksamdan islatilip suztlmis barbunya
3 corba kagiJ! tereyagdi

6 veya 7 su bardagi et suyu

200 gram ince kiip seklinde kuzu eti

1 ince kiyllmis kuru sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi

Karabiber

Tuz

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi pul biber

Oncelikle sogan yagda sotelenir. Etler de eklenip biraz pisirdikten sonra salgasi ilave edilir. Uzerine barbunya,
misir yarmasi, et suyu ve tuzunu konur. Kaynayinca tzerinde képUk olugursa alinir ve alti kisilip istenen
yumusakliga gelene kadar pisirilir. Servis yaparken Uizerine tereyagiyla pul biberi soteleyip gezdirilir.
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