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MISIR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
4 Cay Kasigi kip sogan

2 Su Bardagi tavuk suyu

2 Cay Kagigi un

5 Dal maydonoz

4 Su Bardag st

500 gr misir

Misirlarin yarisini robotta plre haline getirin.Bir tencerede margarini eritin ve sogani ekleyip, pembelesene kadar
kavurun. Sonra unu ilave edin ve kisik ateste un kokusu gidene kadar kavurun.PUre haline getirdiginiz misiri
tencereye ekleyin ve devamli karistirarak kisik ateste 2 dakika pisirin. Soguk suyu ve st tencereye ekleyin
iyice karistinn.Kaynadiktan sonra kalan tane misirlari, tuz ve karabiberi ilave edin. 10 dakika kisik ateste
kaynadiktan sonra, Uzerine kiyilmig maydanozla slsleyerek servis yapin.
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