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MISIR CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Cay Kasigi taze kekik

1 Su Bardagi tane misir

1 Tath Kagig karabiber

1 Adet kirmizi dolmalik biber
1 Adet kereviz sapi

1 Adet defne yapragi

1 Gay Bardagi st

2 Adet kuru sogan

1 Adet patates

4 Su Bardag su

1 Adet havug

1 Tath Kagi§i tuz

Bir tencerede sana yagi eritilir. Dogranmig sodanlar kavrulur ve ardindan dogranmis havug ve kerevizler ilave
edilir. 6 dakika pisirdikten sonra tane misirlar ilave edilir. SUt ve defne yapragi da eklendikten sonra karigtirilir.
Dogranmis patates, kirmizi dolmalik biber, tuz, karabiber ve taze kekik de ilave edilir ve iyice karstirildiktan
sonra su ilave edilir ve 30 dakika boyunca kaynatilir ve sicak olarak servis yapilir.
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