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MISIR CORBASI

45 Gr Sana Klasik

Yeterince tuz

3 Cay Bardagi konserve tane misir
1 Adet sogan

2 Adet tavuk suyu tableti
Yeterince karabiber

3 Dal feslegen

8 Su Bardagi su

1 Su Bardagi krema

Sogani temizleyip kiyin. Konserve misirin suyunu siiziin. 8 bardak suyu tencereye alip kaynatin. Tavuk suyu
tabletlerini ekleyip eriyinceye kadar karistirin. Sogan ve misiri ilave edin. 10 dakika pisirip blender'la
ezin.Corbay! tekrar ocaga alin. Krema,yag, tuz ve karabiberi ekleyip karistirarak 5 dakika pisirin. Kaselere alip
misir taneleri ve feslegen yapraklariyla stsleyin.
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